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Obletoi,Selecio de melhor proposta pars registro de preços visando futures e eventuals aquisiçães de gêneros 
alimentícios destinados aos alunos

assistidos polo Programs de Allmentadio Escolar do Município de liorlzonte/CE (com ample participação e 
totes exclusivas 0 ME e EPP), conforme

itegiateiticeçaris contidas no Tirmo de Referincle.

Ficha Técnica Descritiva do Objeto

DESCRI4,10 DO LOTE

Wit 0/ - AMPLA PARIICPAÇÃO

ITEM DESCRIÇÃO UNID QUANT MARCA VR UNIT VR TOTAL

1

1

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho,

rosin mole), proveniente de machos sadios, abatidos sob inspeçio veterinária e

manipulados em condições niglenIcas satistatorias, sem pele e sem gordura aparente;

aspecto proprio da espécie, nio amolecida nem pegajosa, cor: vermelho brilhante e

uniro•me, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; odor: próprio. Embalado em filme

de polietileno resistente, transparente r atoxico, limpo, nio violado, que garanta a

integridade do produto ate o momento do consumo, acondicionado ern caixas lacradas.

A embalagem deverá conter externamente os dados de identifIcaçio, procedência,

informageo nutricional par porçio, número de late, data de validade, peso do produto,

1.k,trqA•IdiAi( it ue estocagem, arrnareriamenlu e LILMSef velOt.), numero du i egistro nu

Ministerio da Agricultura e carimbo de inspeçio do Sill ou SIE. Prazo para consumo

minimo de 10 Icier) meses da data da entrega.

KG 2.520 DUROI R$ 30.24/RS 76.204,80 .

2

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas 
musculares de

carcaças de bovinos sadíos, abatidos sob Insoecio veterinária e manipulados 
em

condições higiênicas satistatorits, seguido de imediato congelamento. Isento de tecidos

infr.r.,•, ,orot... r,55,;•ti. rri.ii4Elopyr., rirrIllr] pa/60i, 
gre)rieNrcses. tpt-A5raf. ,.,_141gi,jir..3 e

nonos linfiticos. Aditivos e coadjUvantes de tecnologiaielaboraçao nio serio

permitidas. Percentual de ague inferior ou igual a 15% epos descongelamento.

Embalagem primária de polietileno transparente, resistente e atóxico, limpo, 
não

violado, fechamento a vicuo, que garanta a integridade do produto até o momento do

consumo, contendo 1 kg, acondicionados ern caixas de papelio 
lacradas e intactas corn

10 kg, A embalagem cie,:era conter externamente os dados de 
Identificack,

nrocedincia, informacio nutricional por porcAo. numero de late, data de 
validade, peso

do produto, temperatura de estocagern, armazenamento e 
conservaoio, número do

registro no Ministério da Agriculture e carimbo de inspeçio do SIP au 51E. 
Caracteristicas

gerais o produto devera apresenta: tor vermelho brilhante e odor 
caracteristico, sem

sinais de fermentaçio pútrida au partes esverdeadas. Prazo para 
consumo mínimo de 10

(dez) meses da data da entrega.

KG

,

6.030 DUB01 R$ 14,00 R$ 84.420,00

3

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adigio de 
nitrito e nitrato, capa

de gordura inferior a 30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom 
clara, característico

de carnes salgadas e secas, sem presença de coloraçio rósea 
caracteristica de produtos

curados (nitrlo e nitrato); odor: próprio. Embalado o vácuo em 
pacote plástico de 500g

ou Ike, acondicionados ern caixas de papelgo lacradas e intactas corn 
'Oka, L

identifica0o do produto e do fabricante, informaça.o nutricional por porçao, 
úmero do

iro,.. data da frihrlf-A,73r, ,inriki-1., rip A,,,IA)Pnartlf,"1,71 a r1,37n para root!! 
minim')

,ir, (10 riIll na da4,4 da antrna r,l'IMPrn rir regIstro no Ministerio da Agricui ra e

carimbo de inspe(ão do SIF ou SiF

KG 3.690 KAICO R$ 22, R$ 82.656,00

BOA VISTA COMERCIO E SERVIÇOS LIDA — EPP CNN! 
10.394.436/0001-66 CGF: 06.310.705-5

RUA JosE PEREIRA BARROS, 165 —GUAJERU — FORTALEZA/CE - 
CEP:60843-240

FONE: 3276.6606 — 3229-3212

E-MAIL. comercialboavista2009.gm11l.c0m
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4

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero esem porçao dorsal,

embalados Individualmente ou em bandejas de lkg, acondicionados em caixas de

PapelSo lacradas e intactas com 20 kg corm Identificack do produto, procedência,

info ititti;iiu Mai ii.itAld0 WI p("10(), lute, date de idol it.as;‘), temper citUtel lJe ef WU:WM,

armazenamento e conservacio, prazo de validade e numero do registro no Ministério da

Agricultura e carimbo de inspeceio do SIF ou SIE. Percentual de agua inferior ou igual a

10% após descongelamento. Especificao5es impressas na própria embalagem.

Características gerais: o produto devera apresentar cor e odor caractensticos, sem sinais

de f ermentaçio oútricla ou partes esverdeados. No devera conter nenhuma outra parte

que niito seja exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prato para

minimn del:: (ext) fne:',ria da data da cnIrdila

KG

/

6.210 BONASA

'l.,/

/I
RS 9,14

'5400 Irfc_l
---

R$ 57.007,80

/

S

PEITO DE FRANGO MI FILE congelado, cam adiçio maxima de 6% de água, aspecto

próprio, no amolecido e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e

sabor próprios, ausência de sujIdades, parasitas e larvas. Embalagem de polietileno

transparente, atóxico, limpo, ilo violado, resistente, que garanta a integridade do

proiluto ali, C1 ,110€(11.1t0 du consume, LI.Ilitei id() pteiu 44oicit) de i.kx, 'AAA 1dii.iuliddUS viu

caixas lacradas com 10 au 20 kg. Devera constar na embalagem dados de identificaçáo,
procedencia, intormações nutricionais, quantidade do produto, prazo de validade e

número do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspecio do SIF ou SIE.

Com prazo de validade minim° de 10 meses a partir da data de entrega.

KG 9,180

:

BONASA R 12,10$ RS 111.073,00

TOTAL R$ 411.366,60

quatracantas a onze mil, trezentos a sassanta sails rants a a santa can avos

e'reÇO Cif

Prazo de validade de proposta. 90 (Noventa) dias

Prazo e local de entrega conforme

Pagamento conforme edital

Garantia conforme edital

íuços ofertados est3o inclu:das todos as despesaa incideates sobre fornecimento referentes a tributos, ericargos sociais e demais

onus atinentes a execuçáo do ()Pieta desta licitacio

Declaramos, pare todos os fins de direito, que cumprimos plenamente os requisitos de habilitaclo e que nossa Carta 
proposta está em conformidade corn

as exigências do instrumento convocatório (edital).

Fortaleza, 05 da abril de 2021.

IÇOS LIDA
10001-66

Lui ra s Cid Freitas
C F: 458.636 713.49

BOA VISTA COMERCIO E SERVIÇOS LIDA - EPP CNPJ: 10.394.436/0001-66 CGF; 
06.370.705-5

RUA JOSE PEREIRA BARROS, 165 - GUAJERU - FORTALEZA/GE - CEP:60849-240

FONE: 3276.6606 - 3229-3212

F-MAIL: cornercialboavista2009egmailt0r1
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Número dci Edited: 2021.03.15.1 SRP

árgio Gertineitalori SECRETARIA DE EDUCAÇÃO
•---

Objeto: Seleçao de melhor proposta pare registro de preços visando futuras e eventuais equisiçBes de gêneros alimentícios destinados aos
lunos assistidos pelo Programa de Allmenteçio Escolar do Município de Horizonte/GE (com ampla particIpaçio e cotas exclusives à ME e EPP),
conforme especificaçdes contidas no Termo de Referfrocia.

Fiche TécnIc gin-crab/a do Objeto

DESCRIÇAB DO LOTE

LOTE 08- COTA EXCLUSIVA As IMICROEMPRESAS - ME E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE - EPP, EM ATENDIMENTO AO INCISO Ill DO ART. 48 DA Ill
Ne 123/2006.

ITEM DESCRIÇÃO UNID QUANT MARCA VR UNIT VP TOTAL

1

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira
p.stirie,c,, cóxáo meie), proveniente de machos sadio i, ar,atido s xiiti InspeOrs
veterinária e manipulados em condipSes higiênicas satisfatórias, sem pele e sem
gordura aparente; aspecto: próprio da espécie, n3o amolecida nem pegajosa;
car: vermelho brilhante e uniforme, tern manchas esverdeadas ou pardacentas;
odor: próprio. Embalado em filme de polietileno resistente, transparente e
atoxico, limpo, tsar) violado. clue garanta a integridade do produto ate o

momento do consumo, acondicionado ern caixas lacradas. A embalagem deverá

eonter eytereameete os dados de IdentifienNe, ereeedència, informaele

nutricional por loco*, numero de lote, data de validade, peso do produto,

temperature de estocagem, armazenamento e conservaçÃo, número do registro

no Ministerto da Agricultura e carimbo de inspee,3o do SIF ou SIE. Prazo para

consumo minima de 10 (dez) meses da data da entrega.

KG 280 DUBOI R$ 30,24 R$ 8.467.20

2

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas

musculares de carcaças de bovinos sadios, abatIclos sob insoeç3o veterinária e

manipulados em Condiebes higiênicas satisfatórias, seguido de imediato

congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura

parcial, aporevrc ses, tendes, coieulos e nc.d:::, linfáticos. Adlevos e
coadjuvantes de tecnologialelaborn30 n30

se,5o pe,rniticios. r.erventual de égua inferior ou igual a lb% epos

descongelamento. Embalagem primária de polletlieno transparente, resistente e

abexico, limpo, nilo violado, fechamento i vácuo, que garanta a integridade do

produto ate o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas

de papelSo lacradas e intactas com 10 kg. A embalagem deverá conter
emternee,,,,,,te os dados ,ile, ideritifireeiere fehc,i,thánci,?, intermaç3e nutritional

por porçéo, número de lote, data de validade, peso do produto, temperature de

est.scagein, armazaharnéritc e 'a-,nser.fac.30. número do registro nó Ministeirio

da Agricultura a carimbo de inspeç3o do SIF ou SIE. Características gerais: o
produto devera apresentar cor vermelho brilhante e odor caracteristico. sem
sinais de fermentac3o pútrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo

minimo de 10 (des) meses da data da entrega,

KG 670 DUBOI RS 14,00 R$ 9.380,00

BOA VISTA COMERCIO E SERVIÇOS LIDA - EPP CNN: 10.394.436/0001-66 CGF: 06.370.705-5

Run JOSE PEREIRA BARROS, 165 - GUNERU - FORTALEZA/CE - CEP:60643-240

FONE; 3276.6606 - 3229-3212

E-MAIL: comercialboierista200939gmail.com
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CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem sell* de nitrlto e .
nitrato, cape de gordura inferior a 30%, Aspecto do produto: seco; car; marrom
lam caracteristico de carnes salgadas e secas, sem presença de coloração
rósea caracteristica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: próprio.
Embalado o vácuo em pacote plástico de SOOg ou lkg, acondicionados em
caixas de papelSo iacradas e intactas corn 1.0kg, com identificação do produto e
do fabricante, informaç5o nutricionai por porção, número do lore, data de
fabricação, condições de Armazenamento e prazo para consumo minima de 90
dias na data da entrega, número do registro no fvlinisterio da Agriculture e
carimbo de Inspeção do SW ou SIE.

KG 410 KAICC, R$ 22,40 R$ 9.184,00

4

ifermenta0o

I

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero esern porção dorsai,
embalados individualmente ou ern bandejas de 1kg, acondicionados em caixas
de papel5a lacradas e intactas cam 20 kg com identificeOci do produto,
orncedAreile, Mformar,-40 nutritional roe porçAci, Iota, dam de fahricac:4o,

temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, prazo de validade e
ri' '-,«' do registro no i'iliniste'rin da, Agriculture o ozirirribo dc inspeção do SlF
ou SIE. Percentual de ague inferior ou igual a 10% epos descongelamento,
EspecificaOes impressas na propria embalagem. Características gerais: a
produto devera apresentar cor e odor característicos, sem sinais de

outride ou partes esverdeadas. Não deverá canter nenhuma outra
parte que no seis exclusivamente cove e sobrecoxa, como parte da costela.
etc. preso para consume minima de 10 (dez) meses da data da entrega

KG 690 BONASA RS 9,18 R$ 6.334,20

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adição maxima de 6% de ague,
aspecto próprio, nio amolecido e nem pegajoso, cor própria sem manchas
esverdeedes, limn° e saber prop ius, euseticie de sujidades, patasiies e latves.

Embalagem de polietileno transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente,

que garanta a integridade do produto ate o momento do consumo, contendo

peso liquido de lkg, acondicionados em caixas lacradas corn 10 ou 20 kg,

Devera constar na embalagem dados de Identificação, procedincia, informações

nutricionais, quantidade do produto, prazo de validade e número do registro no

Ministério da Agricultura e carimbo de inspeç5o do Sir ou SIE. Com prazo de

ialidadc minirec de 10 moscs a partIr da data de entrega.,.

KG 1.020 BONASA R$ 12,10 R$ 12.342,00

TOTAL R$ 45,707,40

quarents e cinco mil, setecentos e sete reais e quarenta centavos

Prep CIF

Pray) de validade da proposta: 90 (Noventa) dias

Prazo e local de entrega conforme edital

Pagamento conforms edital

Garantia conforme edits(

Declaramos, que nos preços ofertados estio incluídas todos as despesas incidentes sobre fornecimento referentes a tributos, encargos sociais e

demais anus atinentes a execução do obleto desta licitaçio

Declararmos, para todas os fins de direito, que cumprimos plenamente os requisitas de habilitação e que nossa Carta proposta está em conformidade

corn as exigencies do instrument° convocatorin (edital).

rt Mez a, 05 de abril de 2021,

OA V.1 if VIÇOS LTDA
4 di 3910001.66

Freitas
F 458.635 713-49

BOA VISTA COMERCIO E SERVIÇOS LIDA - EPP CNPJ: 10.394.436/0001-66 CGF: 06.370.705-5
RUA JOSE PEREIRA BARROS, 165 —GUAJERU FORTALEZA/CE CEP60843-240

FONE: 3276,6606 — 3229-3212
comarcialboevfstazoogogrnalLcom



PREGÃO ELETRÔNICO N.g 2021.03.15.1 SRP

Número do Edital' 2021.03.15.1 SRP

Órgão Gerenciatior: SECRETARIA DE EDUCAÇÃO

Objeto Seleção de melhor proposta para registro de preços visando 
futuras e eventuais aquisições de giliblfrOS allmenticlos destinados 

aos alunos

assistidos pelt, Programa de Alimentação Escolar do Munldplo de 
Horizonte/CE (com ampla participação e cotas exclusives it ME e EPP), 

conforme

especificações contidas no Termo de Referencia.

Ficha Técnica Descritiva do Objeto

DESCRICAO DO LOTE

LOTE 08 - COTA EXCLUSIVA hs MICROEIVIPRESAS - ME E EMPRESAS DE PEQUENO 
PORTE — EPP, EM ATENDIMENTO AO INCISO Ill DO ART.

123/2006.

48 DA LEI NQ

UNID QUANT MARCA VP UNIT VP TOTAL
ITEM DESCRIÇÃO

(patinho,

1

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos 
de primeira

coxão mole), proveniente de machos sadios, abatidos sob inspeção

veterinária e manipulados em condições higiénicas satisfatórias, sem 
pele e sem

gordura aparente; aspecto: próprio da espécie, não amolecida 
nem pegajosa; cor:

vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou 
pardacentas; odor:

próprio. Embalado em filme de polietileno resistente, transparente e ataxic°,

limpo, rião violado. que garanta a integridade do produto ate o 
momento do

consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem devera 
conter

externamente os dados de identificação, procedência, informação 
nutricional por

porção, numero de lote, data de validade, peso do produto, 
temperatura de

estocagem, armazenamento e conservação, número do registro no 
Ministério da

Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Prazo para 
consumo minima de

10 (dez) meses da data da entrega.

KG 280 DU801 R$ 54,00 RS 15.120,00

2

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da 
moagem de massas

musculares de carcaças de bovinos sadios, abatidos sob inspeção 
veterinária e

manipulados em condições higiênicas satisfatórias, seguido de 
imediato

congelamento. Isenta de tecidos inferiores coma ossos, 
cartilagens, gordura

parcial, aponevroses, tendões, coagulas e nodos 
linfaticos. Aditivos e

coadjuvantes de tecnologia/elaboração não

serão permitidos. Percentual de Ague inferior ou 
igual a 15% ap6s

descongelamento. Embalagem primária de polietileno transparente, 
resistente e

atóxico, limpo, não violado, fechamento a vácuo, que garanta 
a integridade do

produto ate o momenta do consumo, contendo 1 kg, 
acondicionados em caixas

de papelão lacradas e intactas com 10 kg. A embalagem 
devera conter

externamente os dados de identificação, procedência, 
informação nutritional por

porção, número de lote, data de validade, peso do 
produto, temperatura de

estocagem, armazenamento e conservação, número do registro 
no Ministerio da

Agricultura e carimbo de inspeção do SIE ou SIE. Características 
gerais: o produto

deverá apresentar cor vermelho brilhante e odor 
característico, sem sinais de

fermentação outride ou partes esverdeadas. Pram para comma 
minima de 10

(dez) meses da data da entrega.

KG 670 DUBOI R$ 25,00 RS 16.750,00
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CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adição de nitrito e

nitrato, capa de gordura inferior a 30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom

claro, caracteristico de carnes salgadas e secas, sem presença de coloração rósea

característica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: próprio. Embalado o

vacua em pacote plástico de 500g ou lkg, acondicionados em caixas de papelão

lacradas e intactas com 10kg, com identificação do produto e do fabricante,

Informação nutricional por porção, número do lote, data de fabricação, condições

de Armazenamento e prazo para consumo minima de 90 dias na data da entrega,

número do registro no Ministério da Agriculture e carimbo de inspeção do SW ou

SW.

KG 410 KAICO R$ 40,00 R$ 16.400,00

4

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero esem porção dorsal,

embalados individualmente ou em bandejas de lkg, acondicionados ern caixas de

papelão lacradas e intactas com 20 kg com identificação do produto, procedência,

informação nutricional por porção, lote, data de fabricação, temperature de

estocagem, armazenamento e conservação, prazo de validade e numero do

registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SW.

Percentual de agua inferior ou igual a 10% Naas descongelamento. Especificações

impressas na própria embalagem. Características gerais: o produto devera

apresentar cor e odor caracteristicos, sem sinais de fermentação pútrida ou

partes esverdeadas. Não deverá conter nenhuma outra parte que não seja

exclusivarriente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo para

consumo minima de 10 (dez) meses da data cia entrega

KG 690 BONASA RS 18,00 R$ 12.420,00

5

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adição maxima de 6% de Agua,

aspecto próprio, não amolecido e riem pegajoso, cor própria sem manchas

esverdeadas, cheiro e sabor próprios, ausência de sujidades, parasitas e larvas.

Embalagem de polietileno transparente, ataxic°, limpo, não violado, resistente,

que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, contendo

Peso liquido de 1kg, acondicionados ern caixas lacrarias com 10 ou 20 kg. Devera

constar na embalagem dados de identificação, procedência, informações

nutricionais, quantidade do produto, prazo de validade e número do registro no

Ministerio da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Com prazo de

validade minima de 10 meses a partir da data de entrega.

KG 1.020 BONASA R5 21,00 R$ 21.420,00

TOTAL RS 82.110,00

'oitenta e doIs mil, cento e ou

Preço CIF

Prazo de validade da proposta: 90 INoventa) dias

Prato e local de entrega conforme edital

Pagamento conforme edital

Garantia conforme edital

Declaramos, que nos preços ofertados estão incluidas todos as despesas incidentes sobre 
fornecimento referentes a tributos, encargos sociais e demais

onus atinentes a execução do objeto desta licitação

Declaramos, para todos os fins de direito, que cumprimos plenamente os requisitos de habilitação 
e que nossa Carta proposta esta em conformidade

com ai, evigAnrias do ingrumento convocatório (edital)

Fortaleza, 01 de abril de 2021.
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LAUDO TÉCNICO DAS AMOSTRAS

EMPRESA: BOA VISTA COMÉRCIO E SERVIÇOS LTDA

LOTE 07: AMPLA PARTICIPAÇÃO
ITEM PRODUTO MARCA RESULTADO

1

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coal) mole),
proveniente de machos sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em condições higiênicas
satisfatórias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: próprio da espécie, não amolecida nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; odor: próprio. Embalado em filme de
polietileno resistente, transparente e atóxico, limpo, não violado, que garanta a integridade do produto ate o
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificação, procedência, informação nutricional por porção, número de lote, data de validade, peso do
produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, número do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da data da
entrega.

DUBOI APROVADO

2

CARNE BOVINA MOÍDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcaças de bovinos
sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em condições higiênicas satisfatórias, seguido de
imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tendões, coágulos e nodos linfáticos. Aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboração não serão permitidos.
Percentual de agua inferior ou igual a 15% após descongelamento. Embalagem primaria de polietileno
transparente, resistente e atóxico, limpo, não violado, fechamento A vácuo, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 10 kg.
A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informação nutricional por
porção, número de lote, data de validade, peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e
conservação, número do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Características

gerais: o produto devera apresentar cor vermelho brilhante e odor característico, sem sina is de fermentação
pútrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

DUBOI APROVADO

3

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adição de nitrito e nitrato, capa de gordura inferior a
30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, característico de carnes salgadas e secas, sem presença de
coloração rósea característica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: próprio. Embalado o vácuo em pacote
plástico de 500g ou lkg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 10kg, com identificação
do produto e do fabricante, informação nutricional por porção, número do lote, data de fabricação, condições de
armazenamento e prazo para consumo minima de 90 dias na data da entrega, número do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE.

KAICO

REPROVADO —
NÃO ATENDE

ESPECIFICAÇÃO
Contem Nitrito

e Nitrato.

4

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porção dorsal, embalados individualmente ou
em bandejas de lkg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 20 kg com identificação do
produto, procedência, informação nutricional por porção, lote, data de fabricação, temperatura de estocagem,

armazenamento e conservação, prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspeção do SIF ou SIE. Percentual de água inferior ou igual a 10% após descongelamento. Especificações
impressas na própria embalagem. Características gerais: o produto devera apresentar cor e odor característicos,
sem sinais de fermentação pútrida ou partes esverdeadas. Não deverá conter nenhuma outra parte que não seja

exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da
data da entrega.

BONASA APROVADO

5

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adição maxima de 6% de agua, aspecto próprio, não amolecido e
nem pegajoso, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprios, ausência de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem de polietileno transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade
do produto até o momento do consumo, contendo peso liquido de 1kg, acondicionados em caixas lacradas com
10 ou 20 kg. Devera constar na embalagem dados de identificação, procedência, informações nutricionais,
quantidade do produto, prazo de validade e número do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspeção do SIF ou SIE. Com prazo de validade mínimo de 10 meses a partir da data de entrega.

BONASA APROVADO

LOTE 08: COTA EXCLUSIVA AS MICROEMPRESAS - ME E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE - EPP
ITEM PRODUTO MARCA RESULTADO

1

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coxio mole),
proveniente de machos sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em condições higiênicas
satisfatórias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: próprio da espécie, não amolecida nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; odor: próprio. Embalado em filme de
polietileno resistente, transparente e atóxico, limpo, não violado, que garanta a integridade do produto ate o
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de
identificação, procedência, informação nutricional por porção, número de lote, data de validade, peso do
produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, número do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da data da
entrega.

DUBOI APROVADO

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Rua Baturité, n" 770 — Centro Administrativo Domingdo, Planalto Horizonte — Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.6091
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CARNE BOVINA MOÍDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcaças de bovinos
sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em condições higiênicas satisfatórias, seguido de
imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tendões, coágulos e nodos linfáticos. Aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboração não serão permitidos.
Percentual de agua inferior ou igual a 15% após descongelamento. Embalagem primaria de polietileno
transparente, resistente e atóxico, limpo, não violado, fechamento a vácuo, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 10 kg.
A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informação nutricional por
porção, número de lote, data de validade, peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e
conservação, número do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Características
gerais: o produto deverá apresentar cor vermelho brilhante e odor característico, sem sinais de fermentação
pútrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

DUBOI

(i) •
Nt

APROVADO

3

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adição de nitrito e nitrato, capa de gordura inferior a
30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, característico de carnes salgadas e secas, sem presença de
coloração rósea característica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: próprio. Embalado o vácuo em pacote
plástico de 500g ou lkg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 10kg, com identificação

do produto e do fabricante, informação nutricional por porção, número do lote, data de fabricação, condições de
armazenamento e prazo para consumo mínimo de 90 dias na data da entrega, número do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE.

KAICO

REPROVADO —
NÃO ATENDE
ESPECIFICAÇÃO
Contém Nitrito
e Nitrato.

4

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porção dorsal, embalados individualmente ou
em bandejas de lkg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 20 kg com identificação do
produto, procedência, informação nutricional por porção, lote, data de fabricação, temperatura de estocagem,

armazenamento e conservação, prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspeção do SIF ou SIE. Percentual de água inferior ou igual a 10% após descongelamento. Especificações
impressas na própria embalagem. Características gerais: o produto devera apresentar cor e odor característicos,

sem sinais de fermentação pútrida ou partes esverdeadas. Não deverá conter nenhuma outra parte que não seja

exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da
data da entrega.

BONASA APROVADO

5

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adição maxima de 6% de agua, aspecto próprio, não amolecido e

nem pegajoso, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprios, ausência de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem de polietileno transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade
do produto até o momento do consumo, contendo peso liquido de lkg, acondicionados em caixas lacradas com

10 ou 20 kg. Devera constar na embalagem dados de identificação, procedência, informações nutricionais,

quantidade do produto, prazo de validade e número do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspeção do SIF ou SIE. Com prazo de validade mínimo de 10 meses a partir da data de entrega.

BONASA APROVADO

CONCLUSÃO: A EMPRESA FOI REPROVADA NO ITEM 03 DOS LOTES 07 E 08 

HORIZONTE, 13 DE ABRIL DE 2021
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P tRICIA MARA LIMA DE QUEIROZ PEN TE

Nutricionista Responsável Técnica

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Rua Battnité, n° 770— Centro Administrativo Domingão, Planalto Horizonte — Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.091

o PAGIINA
0/
1



Oufloi
DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.

CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TÉCNICA DO PRODUTO

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO

PATINHO EM CUBOS

oE PRE040.

111 4i51)?•

Descrição: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbiológica , o produto contém no máximo 3%
de água e no máximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrões que preconizam a Legislação RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o número do SIE 214/17.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisão do RI DANIEL QUEIROZ BARROS, além da permanência diária de um Veterinário da
Secretaria de Agricultura e abastecimento. 0 rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienização

de equipamentos , estrutura e utensílios em todo fluxo de produção, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbiológica, nutricional e fisico-quimica
Características sensorlais: cor, odor, aspecto e sabor dentro dos padrões preconizados pela Legislação
Marca: Duboi
Ingredientes: PATINHO SEM OSSO EM CUBOS
Embalagem:
Primária: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vácuo
Secundaria: caixa de papelão vedada com 10 embalagens de1000gr a Vácuo
NÃO CONTÉM GLUTEM

MODO DE PREPARO: COLOCAR NO REFRIGERADOR POR 24 HORAS, E PROSSEGUIR COM A RECEITA, CONFORME PREFERENCIA

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Kcal Kj

556

%VD (*)

Valor ener etico 133

Q. .or por So 100g/porção : / m: %VD (.)
Carboidratos(g) O _ t• i

Proteinas(g) 28,6

Gorduras Totais(g) 4,5

Gordura Saturadas(g) 3,9
.

GordutaTrans( ) 0 1_ ..,

Fibra alimentar(.) O

Sddio(m • ) 49
..

! —

.r.;4
du •

*valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.

Seus valores diários podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.

TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 1212C ou mais frio

Distribuição: -122C ou mais frio

SIE: n° 214/17

Vida 601: 01 ano se mantido congelado

EMISSÃO: 07/04/2021

FABRICADO POR DUBOI FRIGORÍFICO INDUSTRIAL LIDA

Daniel BMW
!Adroit) Vetennáno

Portaria n6140 de 06 Agosto ;2015
CRMV CE $836

Rua Alberto de Oliveira, 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Cc
www.duboifrigorifico.com.br



DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
CNPJ: 01.930.887/0001-80 - PABX: (85) 3391 9000

e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TËCNICA DO PRODUTO

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO

MÚSCULO

PREG

01N *Ta
/>(
PAGINA

Descrição: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbiologica , o produto contem no máximo 3%
de água e no máximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrões que preconizam a Legislação RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o número do SIE 214/32.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisão do RI DANIEL QUEIROZ BARROS, alem da permanência diária de um Veterinário da
Secretária de Agricultura e abastecimento. 0 rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienização
de equipamentos , estrutura e utensílios em todo fluxo de produção, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbiológica, nutricional e físico-química
Características sensoriais: cor, odor, aspecto e sabor dentro dos padrões preconizados pela Legislação.
Marca: Duboi
Ingredientes: músculo bovino sem osso moido
Embalagem:
Primária: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vácuo
Secundária: caixa de papelão vedada com 10 embalagens de 1000gr a Vácuo

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Kcal

Valor energetico 168KCAL 700kj

Q. por porção 100g/ porção g / mg %VD ('')

Carboidratos(g) 06 0

Proteinos(g) 28,6g 36%

Gorduras Totais(g) 7,6g 13,8%

Gordura Saturadas(g) 3,9g 17,7%

GordutaTrans(g) Og 0%

Fibra alimentar og 0%

Sódio 61mg 2,5%

%VD (*)

*valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores diários podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades.
TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 182C ou mais frio

Distribuição: -184C ou mais frio

SIE: n2 214/32

PRAZO DE VALIDADE: 01 ano se mantido congelado
Emissão: 11/03/2021
Não contém glúten

Dam Que Bums
lAdtco Vetennarto

Porlarts n140 de 06 Agosto /2015

CRMV / CE $4136



FICHA TÉCNICA

Charque Ponta de Agulha

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO
Nome: carne bovina — charque ponta de agulha
Marca: KAICÓ
N° de registro no órgão competente: SIE/ADAGRI/ SDA sob n° 250.02
Fabricação: 30 MAR 2021 Validade: 30 JUN 2021

IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE
Nome: ELAINE CRISTINA BEZERRA ME
Endereço: Estrada do Guarani, 1079 - Pedra - Eusébio- CE.
CNPJ: 00.112.194/0001-17
Telefone: (85)32501075

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO
Ingredientes: Carne bovina, Agua, sal, conservantes Nitrito e Nitrato de Sódio. NÃO CONTÉM
GLUTEN.

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção de 30g(V2 prato raso)

Quantidade por porção %VD (*)
Valor energético 66 kcal 3
Carboidratos Og 0
Proteínas 7,0g 9
Gorduras totais 4,0g 8
Gorduras Saturadas 3,0g 12
Gorduras trans Og **

Fibra alimentar Og 0
Sódio 390mg 16

(*) % Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

INFORMAÇÕES SOBRE 0 PRODUTO
Rendimento por embalagem de 500g: aproximadamente 16 porções de 30g.
Prazo de validade: consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que
armazenado em condições satisfatórias.

EMBALAGEM
Embalagem primária: saco plástico fechado a vácuo com 500g.

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO
Conservar em local seco e arejado e após aberto sob refrigeração.

Fortaleza, 08 de abril de 2021.

oLz-- Y tit's"
MARIA LOURDECI DE MELO

Engenheira de Alimentos
CREA 12684



FICHA TÉCNICA

Cortes Congelados de Frango — Coxas e Sobrecoxas

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO
Nome: cortes congelados de frango — coxas e sobrecoxas.
Marca: BONASA
N° de registro no órgao competente: SIF/DIPOA 0002\1213
Lote: 0502 Fabricação: 05/02/21 Validade: 05/02/22

IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE
Nome: SANTA IZABEL ALIMENTOS LIDA — ABATEDOURO FRIGORIFICO - ABATEDOURO DE AVES.
Endereço: Loteamento Estreito, s\n, Lote 1, Zona Rural, Aguiarnópolis - TO
CNPJ: 03.779.994\0017 —41
Fone: (63)34716230

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO
Ingredientes: cortes congelados de frango — coxas e sobrecoxas. ALÉRGICOS: PODE CONTER LATEX
NATURAL. NÃO CONTÉM GLÚTEN.

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção de 78g *` (3/4 unidade)

Quantidade_por porção %VD(*)
Valor energético 126 kcal = 529 kJ 6%
Carboidratos Og 0%
Proteínas Jig 15%
Gorduras totais 9,4g 17%
Gorduras Saturadas 2,8g 13%
Gorduras trans Og não estabelecido
Fibra alimentar Og 0%
Sódio 59mg 2%

(*) % Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(**) Referente à parte comestível.

INFORMAÇÕES SOBRE 0 PRODUTO
Este alimento se manuseado incorretamente e/ou consumido cru pode causar danos à saúde.
Para sua segurança, siga as instruOes abaixo:
- Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas.
- Após aberta a embalagem consumir imediatamente e não recongelar o produto.
- Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Lave com água e sabão as superfícies de trabalho (incluindo
as tábuas de corte), utensílios e mãos depois de manusear o produto cru.
- Consuma somente após cozido, frito ou assado completamente.

CONSERVAÇÃO DOMÉSTICA
Dentro do prazo de validade e com a embala em fechada, consumir até:
Geladeira\Refrigerador (0°C a 8°C) 3 dias
Congelador (-8°C a -10°C) 9 meses
Freezer (-12°C ou mais frio) Vide validade.

EMBALAGEM
Embalagem primaria: bandeja com 1Kg

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO
Mantenha congelado a — 12°C ou mais frio. Uma vez degelado, este produto não deve ser novamente congelado.
Após aberto, consumir em até 3 dias.

Fortaleza, 08 de abril de 2021.

MARIA LOURDECI DE MELO
Engenheira de Alimentos

CREA 12684



FICHA TÉCNICA
Cortes Congelados de Frango — Filezinho Sassami

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO
Nome: Cortes congelados de frango —Filezinho Sassami .
Marca: BONASA
1\1° de registro no órgão competente: SIF/DIPOA 0012/1213
Lote: 2201 Fabricação: 22/01/2021 Validade. 22/01/2022

E
-10\

  •'A??- .1\
LLJ

IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE
Nome: SANTA IZABEL ALIMENTOS LIDA — ABATEDOURO FRIGORIFICO - ABATEDOURO
DE AVES.
Endereço: Loteamento Estreito, s \n, Lote I, Zona Rural, Aguiarnópolis - TO
CNI3.1: 03.779.994\0017 —41
Fone: (63)34716230

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO 
Ingredientes: Filezinho sassami. ALÉRGICOS: PODE CONTER LATEX NATURAL NÃO CONTÉM

GLÚTEN.
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Porção de 100g (2 unidades em média)
Quantidade_por porção %VD(*)

Valor energético 100 kcal == 435 kJ 5%
Carboidratos Og 0%
Proteínas 22g 29%
Gorduras totais I.5g 3%
Gorduras Saturadas ft5g 3%
Gorduras trans Og **

Colesterol 34mg 12%
Fibra alimentar Og 0%
Ferro LI mg 8%
Sódio 52mg 2%

(*) % Valores Diários de referencia com base ern uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(") VD Mio estabelecido.
INFORMAÇÕES SOBRE 0 PRODUTO

Este alimento se manuseado incorretamente e/ou consumido cru pode causar danos a saúde. Para sua
segurança, siga as instruções abaixo:
- Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele somente no refrigerador ou no microondas. Após
aberta a embalagem consumir imediatamente e não recongelar o produto.
- Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Lave com Agua e sabão as superficies de
trabalho (incluindo as tábuas de corte), utensílios e mios depois de manusear o produto cru.
- Consuma somente após cozido, frito ou assado completamente.

CONSERVAÇÃO DOMESTICA
Dentro do prazo de validade consumir até: Embalagem fechada
Geladeira\ Refrigerador 0°C a 8°C 3 dias
Congelador -8°C a - 10°C 9 meses
Freezer -12°C ou mais frio Vide validade.

EMBALAGEM
Embalagem primária: bandeja com filme plástico, com lkg.

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO
Mantenha congelado a (.12 "C ou mais frio ) com embalagem fechada. Uma vez degelado, este produto
não deve ser novamente congelado. Após aberto consumir em até 3 dias.

ESTADO DO CEARA - CARTÕRJO MORAIS ORREI - 4 OFICI DE 2° RTDPJ
TABELIA: ANGELA MARIA AJAÚJO IS COR E A - CNP : 0 573. .II0001-67

Rua Major Facundo, 676- Cen o . EP: 0f025.100 - rtaleza - E Te 64.5900
E-mall: m ra corre moraisc ela.com.

Ctici..138184. Recon o a assinat ra por SEMEL
de MARIA LOURDEtI iDE N LO Dc que d fé. Fort
30 de março de 21 itiI R 4,93 SELO
RECONHECIMENTO E FIRM.

4i

Tit

I - Francisco da A. ?A Correia - ) • Rafael Paa Lima Barbosa
0.- Arlene L. Rodrigues • ( ) • Cesar Alexandre 0. Rodrigues
1• Josè Juacl A.de Mesquite Filha- ) Adriana Silva de BritorigkC17191111

Op.; JESSICA- VALIDO SOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE

Fortaleza, 12 de fevereiro de 2021.
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PREGÃO ELETRÔNICO ELETRÔNICO N2 2021.03.15.1 - SRP

LAUDO TÉCNICO DAS AMOSTRAS

EMPRESA: IFS COMÉRCIO E IMPORTAÇÃO DE ALIMENTOS LTDA

LOTE 07: AMPLA PARTICIPAÇÃO
ITEM PRODUTO MARCA RESULTADO

1

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coxão
mole), proveniente de machos sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em
condições higiênicas satisfatórias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: próprio da espécie,
não amolecida nem pegajosa; cor: vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou
pardacentas; odor: próprio. Embalado em filme de polietileno resistente, transparente e atóxico,
limpo, não violado, que garanta a integridade do produto ate o momento do consumo,

acondicionado em caixas lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de
identificação, procedência, informação nutricional por porção, número de lote, data de validade,
peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, número do registro
no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Prazo para consumo mínimo de
10 (dez) meses da data da entrega.

LAREDO

REPROVADO
0 corte não esta de
acordo com o que
pede o edital (esta

mais para iscas do que
cubos), ocasionando
perda de rendimento

do produto

2

CARNE BOVINA MOÍDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcaças
de bovinos sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em condições higiênicas
satisfatórias, seguido de imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos,
cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tendões, coágulos e nodos linfáticos. Aditivos e
coadjuvantes de tecnologia/elaboração não serão permitidos. Percentual de água inferior ou igual
a 15% após descongelamento. Embalagem primária de polietileno transparente, resistente e
atóxico, limpo, não violado, fechamento ã vácuo, que garanta a integridade do produto até o
momenta do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas
com 10 kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência,
informação nutricional por porção, número de lote, data de validade, peso do produto,
temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, número do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Características gerais: o produto deverá
apresentar cor vermelho brilhante e odor característico, sem sinais de fermentação pútrida ou
partes esverdeadas. Prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

LAREDO APROVADO

3

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adição de nitrito e nitrato, capa de
gordura inferior a 30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, característico de carnes
salgadas e secas, sem presença de coloração rósea característica de produtos curados (nitrito e
nitrato); odor: próprio. Embalado o vácuo em pacote plástico de 500g ou lkg, acondicionados em
caixas de papelão lacradas e intactas com 10kg, com identificação do produto e do fabricante,
informação nutricional por porção, número do lote, data de fabricação, condições de
armazenamento e prazo para consumo mínimo de 90 dias na data da entrega, número do registro
no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE.

SABOR DO
SERTÃO

APROVADO

4

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porção dorsal, embalados
individualmente ou em bandejas de lkg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e
intactas com 20 kg com identificação do produto, procedência, informação nutricional por
porção, lote, data de fabricação, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação,
prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF
ou SIE. Percentual de água inferior ou igual a 10% após descongelamento. Especificações
impressas na própria embalagem. Características gerais: o produto devera apresentar cor e odor
característicos, sem sinais de fermentação pútrida ou partes esverdeadas. Não deverá conter
nenhuma outra parte que não seja exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc.
prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

AVE

NOVA
APROVADO

5

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adição máxima de 6% de água, aspecto próprio, não
amolecido e nem pegajoso, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprios,
ausência de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de polietileno transparente, atóxico, limpo,
não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo

'
contendo peso liquido de lkg, acondicionados em caixas lacradas com 10 ou 20 kg. Deverá
constar na embalagem dados de identificação, procedência, informações nutricionais, quantidade
do produto, prazo de validade e número do registro no Ministerio da Agricultura e carimbo de
inspeção do SIF ou SIE. Com prazo de validade minimo de 10 meses a partir da data de entrega.

BONASA

REPROVADO
As amostras

apresentaram muita
variação de peso

(1,367kg e 0,913kg),
enquanto o edital

pede embalagem com

peso liquido de lkg

HORIZONTE, 22 DE ABRIL DE 2021
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111 )' iv
N4ARA LIMA

Nutricionista Responsive! Técnica 
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Rua Baturite, n" 770 Centro Administrativo DontingOo, Planalto Horizonte-- Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.6091
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PREGÃO ELETRÔNICO N2 2021.03.15.1 - SRP

RECIBO DE AMOSTRAS

00 -

EMPRESA: IFS COMÉRCIO E IMPORTAÇÃO DE ALIMENTOS LTDA

LOTE 07: AMPLA PARTICIPACAO
ITEM PRODUTO MARCA

1

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coxio mole),

proveniente de machos sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em condições higiênicas

satisfatórias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: próprio da espécie, não amolecida nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; odor: próprio. Embalado em filme de

polietileno resistente, transparente e atóxico, limpo, não violado, que garanta a integridade do produto ate o
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificação, procedência, informação nutricional por porção, número de lote, data de validade, peso do
produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, número do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da data da
entrega.

LAREDO 

2

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcaças de bovinos

sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em condições higiênicas satisfatórias, seguido de

imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses,

tendões, coágulos e nodos linfáticos. Aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboração não serão permitidos.
Percentual de água inferior ou igual a 15% após descongelamento. Embalagem primaria de polietileno

transparente, resistente e atóxico, limpo, não violado, fechamento A vácuo, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 10 kg.
A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informação nutricional por

porção, número de lote, data de validade, peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e
conservação, número do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE. Características

gerais: o produto deverá apresentar cor vermelho brilhante e odor característico, sem sinais de fermentação
pútrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

LARE DO

3

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adição de nitrito e nitrato, capa de gordura inferior a
30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, característico de carnes salgadas e secas, sem presença de
coloração rósea característica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: próprio. Embalado o vácuo em pacote
plástico de 500g ou lkg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 10kg, com identificação
do produto e do fabricante, informação nutricional por porção, número do lote, data de fabricação, condições de
armazenamento e prazo para consumo mínimo de 90 dias na data da entrega, número do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF ou SIE.

SABOR DO SERTÃO

4

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porção dorsal, embalados individualmente ou
em bandejas de lkg, acondicionados em caixas de papelão lacradas e intactas com 20 kg com identificação do
produto, procedência, informação nutricional por porção, lote, data de fabricação, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservação, prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspeção do SIF ou SIE. Percentual de água inferior ou igual a 10% após descongelamento. Especificações
impressas na própria embalagem. Características gerais: o produto devera apresentar cor e odor característicos,
sem sinais de fermentação pútrida ou partes esverdeadas. Não deverá conter nenhuma outra parte que não seja
exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo para consumo mínimo de 10 (dez) meses da
data da entrega.

AVE NOVA

5

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adição máxima de 6% de água, aspecto próprio, não amolecido e
nem pegajoso, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprios, ausência de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem de polietileno transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade
do produto até o momento do consumo, contendo peso liquido de lkg, acondicionados em caixas lacradas com
10 ou 20 kg. Deverá constar na embalagem dados de identificação, procedência, informações nutricionais,
quantidade do produto, prazo de validade e número do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspeção do SIF ou SIE. Com prazo de validade mínimo de 10 meses a partir da data de entrega.

BONASA

PATRICIA
Nutricionista Resp

HORIZONTE, 19 DE ABRIL DE 2021

IMA DE QUEIROZ PENAFORTE
avel Técnica

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Rua Baturité, n" 770— Centro Administrativo Doming.lo, Planalto Horizonte - Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.6091



FICHA TÉCNICA

CARNE MO1DA CONGELDA DE BOVINO - MÚSCULO

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO

Nome: Carne moda congelada de bovmo • MOsculo

Marra: LAREDO`

Rótulo registrado no SIE/ADAGRI Sob Mt 627

Lote. 08052020

IDENTIFICAÇA0 DO FABRICANTE

Nome' Produzido e embalado por U IndirStrla de Alimentos LTDA.

Endereço: Rodovia BR 116. km 23- Camarg - Aquirar - Ceara CEP: 61 700000

Teltione. 18514012-2970

OM; 21.769.160/0001.70

CGF, 06.437.979-5

cutacititirricas Do mown°

monwinc,Ao NUTRiCtOtLm.
Quantidade por 100g de porrAo ( 2 colheres de sops)

Quantidade por porclo % VDM

Valor energético 128 kcal* 535 k/ 5%

Carboidratos 0 g 0%

Protelnas 21g 27%

Gorduras Totais 4,.8 g 8%

Gorduras Saturadas 1$g 7%

Gorduras Trans 0 g • •

Fibra Alimentar 0 g 0%

Sódio 143 mg 8%

VI% Valores Cliérlos com base em urna diets de 2.000 kcal ou 8.400 kV Seus valores diários podem ser maiores ou

dependendo de suas necessidades energéticas.

•• Valor nk estabelecido

I INFORMAÇÕES SOBRE 0 PRODUTO

NAJD coNTEm GLUTEN.
MANTENHA CONGELADO

PROIBIDO O FRACIONAMENTO.

Antes de consurriv, descongele em geladeira a WC. Logo após o descongelamento. cozinhar ou assar em temperatura minima de
100C

EMBALAGEM

Embalagem primaria: Saco O&M° transparente e resistente. pesando 1 kg.

Peso da embalagem 12g.

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO

Armarenamentorransoorte: manter a -18Y.

Jaguaruana, 11 de junho

Ana Virginia C. ilendonça
Nutricionista

, CARTÓRIO MO
CRN4S 17638

Responsável Ticniro

!.1 -1.1141

-7")14-4reeeelterneton-Pk- gee;
Cory- alb. :A *sea itmegvelle SINNIttle



FICHA TÉCNICA

CARNE EM CUBOS CONGELADA DE BOVINO - PATINHO

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO

PRe6,1

4
11. 1:7
\c:31, PA G.INA

0) - 3 00

Nome: CARNE EM CUBOS CONGELADA DE BOVINO — PATINHO

Marca: LAREDO°

Rótulo registrado no SIE/ADAGRI Sob N9: 627

Lote: 151220

IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE

Nome: Produzido e embalado por: LI Indústria de Alimentos LTDA.

Endereço: Rodovia BR 116, Km 23- Camara — Aquiraz — Ceara. CEP: 61.700-000

Telefone SAC: (85) 4012-2970

CNPJ: 21.769.160/0001-70

CGF: 06.437.979-5

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Carne de bovino sem osso - Patinho

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Quantidade por 100g de porção ( 2 colheres de sopa)

Quantidade por porção % VD(*)

Valor energético 133 kcal = 558 kl 7%

Carboidratos 0 g 0%

Proteínas 22 g 25%

Gorduras Totais 4,5 g 6%

Gorduras Saturadas 0 g 7%

Gorduras Trans 0 g as

Fibra Alimentar 0 g 0%

Sódio 49 mg 2%

(*)% Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 Id. Seus valores diários podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas.

** Valor não estabelecido.

INFORMAÇÕES SOBRE 0 PRODUTO

NÃO CONTEM GLOTEN.
MANTENHA CONGELADO.
MODO DE CONSUMO: Antes de consumir, descongele em geladeira à WC. Logo após o descongelamento, cozinhar ou assar em
temperatura minima de 100*C.

EMBALAGEM

Embalagem primaria: Saco plástico transparente e resistente, pesando 1 Kg.
Peso da embalagem 12g.

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO

Armazenamento/Transporte: manter a -18°C.

Fortaleza, 16 de abril de 2021.

ALESSE SABRINA SILVA

Nutricionista — CAN-6/18866

Responsável Técnico



FICHA TÉCNICA

COXAS E SOBRECOXAS

PRe.

Q)9,

0-   111
0 PAPNA

4/00 • v.k`

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO

Nome: Cortes congelados de frango — Coxas e sobrecoxas.

Marca: AVE NOVA'

Registro no Ministério Da Agricultura/SIF/DIPOA Sob N2: 0107/0650

Lote: 275 2

Fl.r)ENTIFICAÇÂO DO FABRICANTE

Nome: Granja Brasilia Agroindustrial Avícula Ltda — Abatedouro Frigorífico

Endereço: Av. Nova York, n2 94- Imbirtrçu — Betim - MG.

CEP: 32677-164 Telefone: (31) 3539-2900

CNPJ: 07.150.233/0010-00

Inscrição Estadual: 302146180.07-59

Home Page: www.Rraniabrasilia.com.br

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Cortes congelados de frango —Coxas e sobrecoxas

INFORMAÇÃO NUTRIOONAL
Quantidade por 100g de porção comestível do produto cru

Quantidade por porção % VD(*)

Valor energético 203 kcal = 853 Id 10%

Carboidratos 0 g 0%

Proteínas 17,0g 23%

Gorduras Totais 15,0 g 27%

Gorduras Saturadas 4,5 g 20%

Gorduras Trans 0 g ••

Colesterol 59,0 mg 20%

Fibra Alimentar 0 g ••

Cálcio 11,0 mg I%

Ferro 0,92 mg 7%

Sódio 95,0 mgmg 4%

(*)% Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 Id. Seus valores diários podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas.

** Valor diário não estabelecido.

Fonte: USA — CTC/ITAL/AVIMIG

INFORMAÇÕES SOBRE 0 PRODUTO

MANTENHA CONGELADO A -12c OU MAIS FRIO.
Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru pode causar danos a saúde. Instruções: Mantenha resfriado ou
congelado, descongele somente no refrigerador u micro-ondas. Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos.

EMBALAGEM

Embalagem primária: saco plástico transparente e resistente, peso da embalagem 6g.

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO

Conservar a 12•C ou mais frio. Armazenar/transportar a 12•C ou mais frio.

Ana Vitginia C. Mendonça
Nutricionista

/L5 U ic474,4pra6ff. 
Ifesponsavel Técnico

Jaguaruana, 03 de JaneeNt
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FICHA TÉCNICA

FILE DE PEITO DE FRANGO

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO

Nome: Cortes congelados de frango — File de Peito.

Marca: BONASA°

Registro no Ministério Da Agricultura/SIF/DIPOA 2009/1213

Lote: 0704

IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE

PRODUZIDO POR: Santa izabel Alimentos Ltda — Abatedouro Frigorifico de Aves

Endereço: Loteamento Estreito, S/N, Lote 01 — Zona Rural

CEP: 77.908-000 — Aguiamopolis - To

CNPJ: 03.779.994/0017-41

Telefone: (63) 3471-6230

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Cortes congelados de frango — File de Peito

•\ÇÇDE

e.•
rn

PAGINA

' 0) • 30k

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Quantidade por 100g de porção (34 unidade)

Quantidade por porção % VD(*)

Valor energético 88 kcal = 396.6 kJ 6%

Carboidratos 0 g 0%

Proteínas 18g 24%

Gorduras Totais 2 g 4%

Gorduras Saturadas 0,4 g 2%

Gorduras Trans 0 g

Colesterol 34 mg 12%

Fibra Alimentar 0 g 0%

Ferro 1,1 mg 8%

Sódio 45 mg 2%

(*)% Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de
suas necessidades energéticas.

** Valor diário não estabelecido.

INFORMAÇÕES SOBRE 0 PRODUTO

ALÉRGICOS: PODE CONTER LATEX NATURAL.
NÃO CONTÉM GLÚTEN.
MANTENHA no CONGELADOR -8°C 6 -10°C (9 meses); FREEZER -12°C (VIDE VALIDADE); GELADEIRA/REFRIGERADOR CONGELADOR 0°C S
(3 DIAS).
Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru pode causar danos a saúde. Instruções: Mantenha resfriado ou congelado,
descongele somente no refrigerador ou micro-ondas. Consuma somente após cozido, frito ou assado completamente.

EMBALAGEM

Embalagem primária: Saco plástico resistente, peso da embalagem 4g. Deve ser pesado na presença do consumidor.

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO

Conservar a 12-c ou mais frio.

4,411.44.0 4;7A -I 
ALESSE SABRINA SILVA

Nutricionista — CRN4/18866

Responsável Técnico

Fortaleza, 19 de abril de 2021.
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P22 Anexo 3— Formulário da Especificação Técnica dos Produtos

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA 

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA DOS PRODUTOS

Código: ET-M&S-015

Páginas: 03

Revisão: 03

Data: 21/10/2020

Aprovação: Angelina Ponte

FOTO DO PRODUTO CÓDIGOS

t

•:
.,

JL Jilt

%Aida SOMOrt lAttADA

. CHARQU
DIANTEIRO

SABOI1
IX)S11r110

i ii.. k .

E 1 ,
CÓDIGO EAN: 736532805492

CÓDIGO DUN: 20736532805496

CÓDIGO INTERNO: 05025011

.,

ll 1,0(),., ,...,
PRODUTO Carne Bovina Salgada e Dessecada - Charque Dianteiro 500g (CX 10kg)
MARCA Sabor do Sertão

DESCRIÇÃO DO PIQ I ESPECIFICAÇÃO TÉCNICO I REFERENCIA LEGAL

Produto cárneo salgado obtido pela desidratação de massas musculares de carcaças de bovinos. 0 produto tem a designação de Charque Dianteiro.
0 produto contém no máximo 45% de umidade e no máximo 15% de resíduo mineral fixo total (RIISPOA).

EXIGENCIA DE REGISTROS (MS / MAPAL ESPECIFICAÇÕES DE PRAZO DE VALIDADE
239-04 Validade: 3 meses

Todas as embalagens com data de FabricaçãoNalidade/Lote:
)000:/horas

INGREDIENTES

Carne bovina e sal.

CARACTERÍSTICAS FiSICO-QUIMICAS

Análises Resultado OBSERVAÇÕES

Umidade(%) 36-45%

Gordura(%) — 1,28%

Amônia NEGATIVO

Proteína (%) — 32,09%

PH 5,3 — 6,2

Rancidez NEGATIVO

Nitrito AUSENCIA

Nitrato AUSENCIA

Cinzas -

Página 1 de 3



INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Informação nutricional

Quantidade por porção 30g (1/4 de prato raso)
Valor energético
Carboidratos
Proteínas
Gorduras totais
Gorduras saturadas
Gorduras trans
Colesterol
Fibra alimentar
Cálcio
Ferro

Sódio .11111111111111.11MNIMIMI

55 kcal=231kJ
Og

9,3g
2g

1g
Og'

19mg
Og

4mg
0 5mg

1 660mg

%VD
3
o
12
4
5

6
O

4
69

o Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas. ** VD não estabelecido.

SUGESTÃO DE PREPARO

PAÇOCA DE CHARQUE DIANTEIRO SABOR DO SERTÃO

Ingredientes

• 1 Kg de carne do sol
• 1 cebola pequena
• 2 dentes de alhos amassados
• Óleo para refogar
• Colorifico a gosto
• 1/2 kg farinha de mandioca (fina)
• Cheiro verde a gosto

orle 
de Preparo

orle a carne em pedaços pequenos e leve ao fogo com água para ferver por aproximadamente 10 a 15 minutos e depois escorra a
água
(Se achar que está muito salgada, troque a água e ferva novamente). Em uma panela refogue a cebola picadinha, o alho e o colorifico.
Junte a carne e deixe fritar até ficar douradinha, mexendo sempre. No liquidificador, coloque os pedacinhos de carne e bata no pulsar
até desfiar. Leve a came novamente ao fogo, na sobra de óleo do refogado e, aos poucos, acrescente a farinha, com cuidado para não
ficar muito seca. Coloque o cheiro verde para finalizar. Sirva com arroz de leite, arroz branco e com ervilhas ou baião de dois.

( Ain tttro, tL

Angelina Ponte
Responsável Técnica
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CARACTERÍSTICAS MICROBIOLOGICAS/MACROSCOPICA

Analises Resultado
*Resolução — RDC No.12, de 2 de

janeiro de 2001_ Ministério da Saúde,
BRASIL (2001).

Salmonella sp. /25g AUSÊNCIA AUSÊNCIA

Coliformas a 45°C (UFC/g) <3 103

Estafilococos coagulase positiva (UFC/g) <10 5,0 x 103

Clostridium sulfito redutor (UFC/g) <10 Não especificado

CONCLUSÃO: A amostra indicativa analisada esta de acordo com os padrões legais vigentes*.

CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS

Aparência
Produto seco.

Sucugncia Característica.

etura Carne seca.

Sabor Carne bovina salgada e seca

Cor

Marron claro, característico de carnes
salgadas e secas, sem presença de
coloração rósea característica de produtos
curados (Nitrito e Nitrato).

Aroma Carne seca.

As Características Sensoriais são instrumentos
úteis para definir o Padrão de Identidade e Qualidade do Produto.

FORMA DE ARMAZENAMENTO

Quando fechado em embalagem original: Manter a temperatura ambiente.

Quando aberto fora da embalagem original: Manter sob refrigeração

CARACTERÍSTICAS DE EMBALAGEM

Embalagem primaria- composta de filme plano multicamada selável corn média barreira a oxigênio (a vácuo) e água, atóxica. Para aplicação em
processos de termoformagem para fins alimenticios. Embalagem resistente ao armazenamento e ao transporte.
• Composição do filme: filme estruturado de sete camadas, o qual é basicamente constituído de polietileno, polipropileno, poliamida 6, e

adesivos especiais.

7• Espessura : 130 pm.
nn• Graatura( g/m2) : 122, 3

Embalagem secundaria- As embalagens primarias são acondicionadas em caixas de papelão especificas para fins alimenticios.
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