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DECRETO N2 053/2021, DE 2 DE JUNHO DE 2021.

ESTABELECE O REGULAMENTO GERAL DO SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL - SIM DAS MATERIAS PRIMAS E DOS PRODUTOS
BENEFICIADOS DE ORIGEM ANIMAL NO MUNICIPIO DE HORIZONTE
E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE HORIZONTE, no uso de suas atribuicdes legais previstas no art.
40, 1, f, da Lei Orgénica do Municipio, e CONSIDERANDO o que disp6e o art. 17 da Lei Municipal n2
1.099 de 05 de outubro de 2015,

DECRETA:

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES DO REGISTRO

Art. 1.2 O presente Regulamento institui as normas que regulam em todo o Territdrio Municipal, o Servigo
de Inspecdo Municipal das matérias primas e dos produtos beneficiados de origem animal denominado
SIM - Horizonte.

§12 A inspegdo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a
inspecdo “ante” e “post-mortem” dos animais, o recebimento, a manipulacdo, o beneficiamento, a
transformacdo, a elaboracdo, o preparo, a conservagdo, o acondicionamento, a embalagem, o depésito, a
armazenagem, a rotulagem, o transito e consumo de quaisquer produtos e subprodutos de origem animal,
adicionados ou ndo de vegetais, destinados ou n3o 3 alimentacdo humana.

§22 A inspecdo abrange também as matérias-primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia e
demais substéncias que, por ventura, possam ser utilizadas no estabelecimento de produtos de origem
animal.

Art. 22 Para efeito deste regulamento, considera-se:

I - Estabelecimento: a drea que compreende o local e sua circunvizinhanca destinado a recepcéo e depésito
de matérias-primas e embalagens, & industrializacio e ao armazenamento e 3 expedicdo de produtos
alimenticios;

I - Inspecdo e fiscalizacdo: os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e sanitério, a higiene dos
manipuladores, a higiene do estabelecimento, das instalagdes e equipamentos; as condicdes higiénico-
sanitarias e os padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos no recebimento, obtencdo e(dg’g%fo de matéria-
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prima e ingredientes, assim como durante as fases de elaboragéo, acondicionamento, recondicionamento,
armazenagem e transporte de produtos alimenticios;

Il - Registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliagdo das caracteristicas
industriais, tecnoldgicas e sanitarias de producdo, dos produtos, dos processos produtivos e dos
estabelecimentos para habilitar a produgéo, a distribuicio e a comercializagdo de produtos alimenticios
observando a legislacdo vigente;

IV - Matéria-prima: toda substincia de origem animal, em estado bruto, que para ser utilizada como
alimento precise sofrer tratamento e/ou transformac3o de natureza fisica, quimica ou bioldgica;

V - Ingrediente: é qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na fabrica¢do ou
preparacdo de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma modificada;

VI - Andlise fiscal: ato fiscal no qual é realizada anélise da agua, matérias-primas, ingredientes ou produtos
alimenticios coletados pela autoridade fiscalizadora competente no intuito de verificar a sua conformidade
de acordo com legislagdes especificas e os dispositivos deste regulamento;

VIl - Suspensdo das atividades: medida administrativa na qual Servico de Inspe¢do Municipal — S.I.M.,
suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o procedimento fiscalizatério de
empresas regulares, por periodo certo e determinado;

VIl - Interdigdo: medida administrativa, de carater cautelar, que visa a paralisagdo de toda e qualquer
atividade desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios;

IX - Apreensdo: consiste em o S.I.M. apreender as matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, rdtulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se encontrem em desacordo com a
legislagdo, este regulamento e outras normas técnicas relacionadas, dando-lhes a destinacdo cabivel, de
acordo com este regulamento;

X - Inutilizagdo: medida administrativa de inutilizacio dos produtos alimenticios, matérias-primas e
ingredientes que ndo sejam aptos para o consumo;

XI - Rotulagem: é toda inscrigdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou gréfica, escrita, impressa,
estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do alimento;

XIl - Embalagem: é o recipiente, o pacote, o invélucro ou a embalagem destinada a garantir a conservagdo
e facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;
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Xl - Memorial descritivo: documento que descreve detalhadamente, conforme o caso, as instalagGes,
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de produtos de
origem animal;

XIV - Agroindustrias familiares de pequeno porte: os estabelecimentos de propriedade ou posse de
agricultores familiares, de forma individual ou coletiva, dispondo de instalagdes minimas destinadas ao
abate, ao processamento e beneficiamento e 3 industrializacdo de produtos de origem animal, que,
cumulativamente, atenderem aos seguintes requisitos:

a) Estarem instaladas em propriedade rural;

b) Utilizarem m3o-de-obra predominantemente familiar; e

¢) Sessenta por cento (60%), no minimo, da matéria-prima empregada nos produtos sejam oriundas
de sua propriedade.

XV - Agricultor familiar: aquele que pratica atividades no meio rural, atendendo aos requisitos previstos na
Lei Federal N° 11.326 de 24/07/06, em especial:

a) Nao deter, a qualquer titulo, drea maior do que 4 (quatro) modulos fiscais;

b) Utilizar predominantemente mao-de-obra da prépria familia nas atividades econdmicas do seu
estabelecimento ou empreendimento;

c) Ter percentual minimo da renda familiar originada de atividades econémicas do seu
estabelecimento ou empreendimento, na forma definida pelo Poder ExecutivoFederal;

d) Dirija seu estabelecimento ou empreendimento com sua familia.

“w.n

§ 1° Excetuam-se da exigéncia daalinea “c”, inciso XIV os estabelecimentos cuja matéria-prima principal seja
acarne.

§ 2° O disposto na alinea “a” doinciso XV deste artigondose aplicaquandosetratar de condominio rural ou
outras formas coletivas de propriedade, desde que a fragdo ideal por proprietario ndo ultrapasse 4 (quatro)
mddulos fiscais.

CAPiTULO Il
DA COMPETENCIA DA INSPEGAO E FISCALIZACAO

Art. 32 A inspecdo e a fiscalizacdo nos estabelecimentos s3o privativas do Servigo de Inspe¢do Municipal —
S.I.M., vinculado a Secretaria Municipal de Infraestrutura Urbanismo, Meio Ambiente e Agropecudria
sempre que se tratar de produtos de origem animal destinados ao comércio intramunicipal.

Art. 42 Os servidores do S.I.M., quando em servico de inspecdo e fiscalizagdo industrial e sanitaria, terdo
livre acesso em qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento em funcionamento, que industrialize,
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comercialize, manipule, entreposte, armazene, transporte, despache ou preste servicos em atividades
sujeitas a prévia inspegdo e fiscalizacio.

Pardgrafo Unico. Os servidores a que se refere o presente artigo, no exercicio de suas funcdes, ficam
obrigados a exibir a carteira funcional, quando convidados a se identificarem.

Art. 52 A Secretaria Municipal de Infraestrutura Urbanismo, Meio Ambiente e Agropecudria podera se valer
de servidores de consércios publicos dos quais o municipio participe, se for o caso, para a execug¢do dos
objetivos deste regulamento, respeitadas as competéncias.

Art. 62 A Inspegdo e fiscalizagdo de que trata o presente Regulamento ser3d realizada:

[ —Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao preparo de produtos de origem
animal;

Il - Nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializem as diferentes espécies de animais de
agougues, entendidos como tais, os fixados neste Regulamento;

[II - Nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento ou industrializac3o;

IV - Nos estabelecimentos que recebem o pescado para distribuigdo ou industrializa¢do;

V - Nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel e cera de abelha, para beneficiamento ou
distribuicdo;

VI - Nos estabelecimentos que produzem e recebem ovos para distribuicdo em natureza ou para
industrializac3o.

Art. 72 A concessdo de inspegdo pelo S.I.M., ndo isenta o estabelecimento de quaisquer outras fiscaliza¢des,
industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal.

Art. 82 A Inspecdo dos estabelecimentos registrados pelo S.I.M. ocorrerd em cardter permanente ou
periddico.

§12E obrigatéria a inspecdo em cardter permanente nos estabelecimentos de abate das diferentes espécies
animais.

§22 Os demais estabelecimentos que constam neste Regulamento terdo inspecdo periddica.

Art. 92Compete ao Servico de Inspe¢do Municipal - S.I.M.:
§ 12- No caso de empreendimentos j3 existentes e em operagdo:

| - Analisar e aprovar, sob o ponto de vista sanitario, a planta do empreendimento do estabelecimento
requerente ja existente e sugerir adequacoes dentro das normas de higiene e operagdo que exige a
atividade;

Il -Vistoriar o estabelecimento requerente do registro e emitir laudo de vistoria;
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[l - Analisar memorial descritivo e rétulos dos produtos e emitir registros de produtos;
IV - Expedir registro de estabelecimentos;

V — Inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, instalagées, equipamentos,matéria- prima, ingredientes,
rétulos, embalagens e produtos alimenticios;

VI - Autuar, intimar, suspender, interditar, embargar, apreender, inutilizar quando houver descumprimento
das determinagdes impostas neste regulamento

§ 29 - No caso de novos empreendimentos:

| - Analisar e aprovar, sob o ponto de vista sanitario, as plantas de construcdo do estabelecimento
requerente;

Il -Vistoriar o estabelecimento requerente do registro e emitir laudo de vistoria;
lIl - Analisar memorial descritivo e rétulos dos produtos e emitir registros de produtos;
IV - Expedir registro de estabelecimentos;

V — Inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, instalacdes, equipamentos, matéria-prima, ingredientes,
rétulos, embalagens e produtos alimenticios;

VI - Fiscalizar o livro de registro ou documento equivalente das operagdes de entrada e saida de produtos;
VII - Fiscalizar e monitorar a aplicagdo das normas de Boas Praticas de Fabricagdo de Alimentos e os
Autocontroles da industria.

VIll - Autuar, intimar, suspender, interditar, embargar, apreender, inutilizar quando houver
descumprimento das determinag8es impostas neste regulamento.

CAPITULO HlI
DA ESTRUTURA ORGANIZACIONAL DO SIM

Art. 102 O Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM, é drgdo vinculado a Secretaria Municipal de Infraestrutura
Urbanismo, Meio Ambiente e Agropecudria encarregado do cum primento obrigatério da inspecdo prévia e
fiscalizacdo dos produtos de origem animal produzidos no Municipio de Horizonte.

Art. 11 As atividades do S.I.M. sdo regulamentadas por este Decreto, pelas Instru¢cdes Normativas que
venham a ser definidas e pela legislagdo federal, estadual e municipal que normatiza suas funcgdes.

Art. 12 Para o exercicio efetivo de suas atividades, o SIM. serd composto exclusivamente por técnicos da
area e Coordenados por um Médico Veterindrio responsavel, gue exercerd as fungdes a seguir:

a) Registrar os produtos de origem animal comercializados no Municipio de Horizonte
b) Aprovar os modelos de rétulos apresentados pelos produtores;

c) Expedir certificados de registro; e

d) Executar outras atividades correlatas; @\
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Art. 13 No exercicio de suas func¢bes, o profissional da Equipe Técnica devera estar devidamente
identificado.

CAPITULO IV
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 14 Os estabelecimentos de carnes e derivados s3o classificados em:

I - Matadouro—Frigorifico;

Il - Fabrica de Produtos Cirneos;

Il - Entreposto de Carnes;

IV - Abatedouros de aves da agricultura familiar.

§12 Entende-se por Matadouro-Frigorifico o estabelecimento dotado de instalacdes, equipamentos e
utensilios adequados para o abate, manipulagdo, elaboracdo, acondicionamento e conservacao das
espécies de agougue, aves domésticas e animais silvestres e exéticos sob variadas formas, dispondo de frio
industrial e podendo ou ndo dispor de instalaces para aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis.

§22 Entende-se por Fébrica de Produtos Carneos o estabelecimento dotado de instalagdes, equipamentos
e utensilios adequados para recebimento, manipulacio, elaborac3o, acondicionamento e conservacao de
produtos cdrneos para fins de industrializagdo com modificagdo de sua natureza e sabor, das diferentes
espécies de abate, aves domésticas, animais silvestres e exdticos e, em todos os casos, seja dotado de
instalagdes de frio industrial, podendo ou nio dispor de instalacdes para aproveitamento de produtos ndo
comestiveis.

§32 Entende-se por Entreposto de Carnes o estabelecimento dotado de instalagdes, equipamentos e
utensilios adequados para recebimento, desossa, acondicionamento, conservagao pelo frio e distribuicdo
de carnes e derivados das diversas espécies de abate, aves domeésticas, animais exdticos e silvestres e, em
todos os casos, seja dotado de instalagSes de frio industrial, podendo ou ndo dispor de instala¢des para
industrializacdo de produtos comestiveis e aproveitamento de produtos nio comestiveis.

§42 Entende-se por Abatedouros de aves da agricultura familiar o estabelecimento familiar dotado de
instalacdes, equipamentos e utensilios adequados para recebimento, abate, preparo, acondicionamento e
rotulagem de produtos do abate de aves domésticas.

Art. 15 Os estabelecimentos de pescado s3o classificados em:

I - Entreposto de Pescado e Derivados;
Il - Fabrica de Produtos de Pescado

§12 Entende-se por Entreposto de Pescado e Derivados o estabelecimento dotado de dependéncias,
instalagbes e equipamentos adequados ao recebimento, lavagem, manipulagdo, fracionamento,
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acondicionamento, frigorificacdo, estocagem, distribuicdo ou comercializacdo do pescado e derivados,
dispondo ou n3o de instalagdes para o aproveitamento de produtos n3o comestiveis.

§22 Entende-se por Fabrica de Produtos de Pescado, o estabelecimento dotado de dependéncias,
instalacdes e equipamentos adequados, dependendo do tipo de produto a ser elaborado, para recepcio,
lavagem, preparagao, transformacso, acondicionamento, frigorificacdo, conservagio, armazenamento,
distribuicio e comercializagdo de produtos de pescado e seus derivados e dispondo ou n3do de instalacdes
Para o aproveitamento de produtos n3o comestiveis.

Art. 16 Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:

I- Granja Avicola;

Il - Entreposto de Ovos;

Il - Fabrica de Produtos de Ovos;

IV - Produgdo de Ovos da Agricultura familiar

§12 Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a producgdo, classificacdo,
acondicionamento, identificacdo e expedicdo de ovos em natureza, oriundos da prépria granja, podendo a
classificagdo ser facultativa quando tal atividade for realizada em Entreposto de ovos.

§29 Entende-se por Entreposto de ovos, o estabelecimento destinado ao recebimento, classificacdo,
acondicionamento, identificacdo e distribui¢do de ovos em natureza, facultando-se a operacdo de
classificagdo para os ovos que chegam ao entreposto ja classificados, acondicionados e identificados.

§32 Entende-se por Fabrica de Produtos de Ovos, o estabelecimento destinado ao recebimento,
industrializac3o, acondicionamento, identificacdo e distribui¢do de produtos de ovos.

§42 Entende-se por Producdo de Ovos da agricultura familiar, o o estabelecimento familiar dotado de
instalagbes, equipamentos e utensilios adequados para recebimento, preparo, acondicionamento e
rotulagem de ovos de aves domésticas

Art. 17 Os estabelecimentos de leite s3o classificados em:

I- Posto de Refrigeracdo;

Il - Granja Leiteira;

Il -Usina de Beneficiamento; e

IV - Fabrica de Laticinios;
§12 Entende-se por posto de refrigeracdo: é o estabelecimento intermedidrio entre as fazendas leiteiras e
as usinas de beneficiamento oy fébricas de produtos lcteos, destinado ao recebimento, selec3o, pesagem,
filtragdo, clarificacso, refrigeracio e expedicdo de leite a outros estabelecimentos industriais;

§29 Entende-se por granja leiteira é o estabelecimento destinado 3 produgdo, pasteurizacio e envase de
leite Pasteurizado tipo A, tipo B ou tipo C, para o consumo humano, podendo, ainda, elaborar derivados
lacteos a partir de leite de sua propria producio; \ﬂ\\
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§32Entende-se por usina de beneficiamento: é o estabelecimento que tem por finalidade principal receber,
pré-beneficiar, beneficiar e acondicionar o leite destinado ao consumo direto de acordo com a legislac3o
especifica. Para a realizagdo das atividades de recebimento, processamento, maturagdo, fracionamento ou
estocagem de outros produtos lacteos, de fabricacio propria ou ndo, devers ser dotada de instalacdes e
equipamentos que satisfacam as exigéncias deste regulamento;

§42 Entende-se por fabrica de produtos lacteos: é o estabelecimento destinado ao recebimento de leite e
derivados para o preparo de quaisquer produtos lécteos, com excecdo do leite de consumo direto. Permite-
se que a fabrica de produtos l3cteos fracione, mature e estoque produtos ldcteos oriundos de outros
estabelecimentos com Inspecdo Oficial, desde que dotada de instalacGes e equipamentos que satisfacam
as exigéncias deste regulamento.

Art. 18 Os estabelecimentos de produtos das abelhas s3o classificados em:
|- Apidrios; e

Il - Entrepostos de mel e cera de abelhas.

§12 Entende-se por “Apidrio”, o estabelecimento destinado a produgdo, extracdo, industrializacdo,
classificagdo e estocagem do mel e seus derivados,

§22 Entende-se por “Entreposto de Mel e Cera de abelhas”, o estabelecimento destinado ao recebimento,
classificagdo e industrializagdo do mel, cera de abelhas e demais produtos apicolas.

Art. 19 Apresentados os documentos exigidos neste Decreto, o Servigo de Inspegdo Municipal procederd
vistoria do estabelecimento para apresentacdo do competente laudo.

§ 12 Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente regulamento, o Servico de Inspe¢do Municipal autorizar3 a
expedi¢cdo de “TITULO DE REGISTRO”, constando do mesmo o nidmero do registro, nome da firma e outros
detalhes necessarios.

Art. 20 A venda, arrendamento, doagdo ou qualquer operagio que resulte na modificacdo da razio social
e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer madificagdo que resulte na
alteragdo do registro deve, necessariamente, ser comunicada ao S.I.M, bem como encaminhada toda a
documentacdo probatéria para modifica¢do do registro.

Art. 21 Qualquer ampliac3o, remodelagdo ou construgio no estabelecimento registrado s6 poderd ser feita
apos prévia aprovagio das plantas pelo S.I.M.

CAPITULO VI
DO REGISTRO DOS PRODUTOS

Art. 22 O registro do estabelecimento sers requerido junto ao responsével pelo SIM Horizonte,
instruindo o processo com os seguintes documentos:

I'- Requerimento padr3o;
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Il - Contrato Social/Estatuto da Empresa ou Declaragio de Aptiddo ao PRONAF - DAP no caso
de produtor rural;

Il - Cartdo do CNPJ OU CPF;

IV - Memorial descritivo da atividade; e

V - Parecer da Vigilancia sanitéria.

Art. 23 Cada produto registrado terd um nimero proprio que constara no seu rétulo.
Art. 24 Os estabelecimentos s6 poderdo utilizar rétulos devidamente aprovados pelo S.I.M.
§12 Os rétulos obedecerio as legislagdes especificas de rotulagem.

§29 Os rétulos sé devem ser usados para os produtos a que tenham sido destinados n3o podendo efetuar
qualquer modificacdo em seus dizeres, cores ou desenhos em prévia aprovacio.

Art. 25 Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou encobrindo, total ou
parcialmente, dizeres de rotulagem e a identificagdo do registro.

Art. 26 Qualquer modificacdo, que implique em alteracdo de identidade, qualidade ou tipo do produto de
origem animal, devera ser previamente solicitada ao S.I.M., podendo ser mantido o nimero de registro
anteriormente concedido.

CAPiTULO VII
DO ESTABELECIMENTO, DAS INSTALACOES, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Art. 27 Os estabelecimentos deverio garantir que as operagdes possam realizar-se seguindo as Boas
Préticas de Fabricacdo, desde a chegada da matéria-prima até a expedicdo do produto alimenticio.

CAPITULO VIII
DAS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS

SECAO |
DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 28 Todas as instalagdes, equipamentos e instrumentos de trabalho devem ser mantidos em condi¢Bes
de higiene antes, durante e apés a elaboragdo dos produtos alimenticios.
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Art. 29 Imediatamente apés o término da jornada de trabalho, ou quantas vezes for necessdrio, deverio
ser rigorosamente limpos o ch3o, os condutos de escoamento de dgua, as estruturas de apoio e as paredes
das dreas de manipulacio.

Art. 30 O reservatdrio de agua deverd ser higienizado com intervalo maximo de 6 (seis) meses.

Art. 31 Os equipamentos de conservagdo dos alimentos devem atender 3s condi¢Bes de funcionamento,
higiene, iluminaggo e circulagdo de ar, devendo ser higienizados sempre que necessario ou pelo menos
uma vez por ano.

Art. 32 Todos os produtos de higienizagdo devem ser aprovados pelo érgdo de salde competente,
identificados e guardados em local adequado, fora das ireas de armazenagem e manipula¢do dos
alimentos.

Art. 33 Os vestidrios, sanitarios, banheiros, as vias de acesso e os patios que fazem parte da area industrial
deverdo estar permanentemente limpos.

Art. 34 Os subprodutos deverdo ser armazenados de maneira adequada, sendo que, aqueles resultantes da
elaboragdo que sejam veiculos de contaminacdo deverdo ser retirados das areas de trabalho quantas vezes
forem necessérias.

Art. 35 Os residuos dever3o ser retirados das dreas de manipulagdo de alimentos e de outras dreas de
trabalho, sempre que for necessdrio, sendo obrigatdria sua retirada ao menos uma vez por dia.

Paragrafo Unico. Imediatamente depois da retirada dos residuos dos recipientes utilizados para o
armazenamento, todos os equipamentos que tenham entrado em contato com eles deverdo ser
higienizados.

Art. 36 E proibida a presenca de animais nos arredores e interiores dos estabelecimentos.
Art. 37 Deveré ser aplicado um programa eficaz e continuo de combate 3s pragas e vetores.

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos e as dreas circundantes deverdo ser inspecionados periodicamente,
de forma a diminuir ao minimo os riscos de contaminacio dos alimentos e infestagdo de pragas.

SECAO Il
DA HIGIENE PESSOAL

Art. 38 E obrigatério o uso de calcados fechados, roupas brancas, limpas e conservadas, sem prejuizo dos
acessorios exigidos em atividades especificas, assim como a boa higiene dos funcionérios, proprietarios e
agentes de fiscalizagdo nas dependéncias do estabelecimento.

Art. 39 Os manipuladores devem:

I- Ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, n3o usar maquiagem e
adornos, tais como anéis, brincos, dentre outros;
Il - Usar cabelos presos e protegidos com touca;
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Il - Lavar cuidadosamente as mdos antes e apds manipular os alimentos; apds qualquer
interrupcio da atividade; apés tocar materiais contaminados e sempre que se fizer
necessario, e sempre que necessario o uso de luvas durante a manipulagdo dos alimentos,
com excecio;

IV - N3o fumar nas dependéncias do estabelecimento;

V- Evitar cantar, assoviar e praticar todo tipo de conversa paralela e desnecessaria ehquanto
manipulam os alimentos;

VI - Proteger o rosto ao tossir ou espirrar;

VI -N&o comer e mascar chicletes nas dreas de manipulagdo dos alimentos; e

VIl - Bvitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os alimentos.

Art. 40 Se houver a op¢io pelo uso de luvas e mascaras estas deverdo ser mantidas em perfeitas condig¢des
de limpeza e higiene, bem como, deverdo ser trocadas diariamente, ou sempre que se fizer necessario.

Paragrafo Gnico - O uso das luvas ndo dispensa o operdrio da obrigacdo de lavar as maos sempre que se
fizer necessario.

Art. 41 Roupas e objetos pessoais ndo poderdo ser guardados nas areas de manipulacdo de alimentos.

Art.42 O responsavel legal do estabelecimento tomard as medidas necessarias para garantir o cumprimento
das regras de higiene pessoal dos manipuladores de alimentos.

Art. 43 Os manipuladores devem estar capacitados continuamente para as atividades desempenhadas de
acordo com as Boas Praticas de Fabrica¢3o - BPF.

CAPITULO IX
DO SELO DE INSPECAO

Art. 44 Os diferentes modelos de carimbos de Inspecdo Municipal a serem usados nos estabelecimentos
fiscalizados pelo SIM-Horizonte obedecerdo as seguintes especificagdes (dimensdes em centimetros):

a) Modelo 1

Uso: Carcacas ou Quartos de carcagas de animais de grande porte.

Forma e dizeres, conforme modelo abaixo:

INSPECIONADO
S..M.
HORIZONTE/CE

NN = ndmero da inspec3o do estabelecimento
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b) Modelo 2

Uso: Carcacas ou partes de carcagas de suinos e outros animais de médio porte.

Forma e dizeres, conforme modelo abaixo:

INSPECIONADO
S.L.M.
HORIZONTE/CE

NN = numero da inspec¢do do estabelecimento

C) Modelo 3

Uso: Para embalagens, rétulos e outras identificagdes para carcacas de aves, corte deaves,
carcagas de coelhos e ras.

Forma e dizeres, conforme modelo abaixo:

INSPECIONADO
S...M.
HORIZONTE/CE

NN = nimero da inspecdo do estabelecimento

D) Modelo 4

Uso: Para embalagens, rétulos e outras identificacdes de modo geral.

Forma e dizeres conforme modelo abaixo:

REGISTRADO
S.I.M.
HORIZONTE/CE

NN = nimero da inspecio

@ prefedura horizonte
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E) Modelo s
Uso: Para produtos condenados

Forma e dizeres conforme modelo abaixo:

CONDENADO

S.I.M.
Horizonte - CE

NN = nimero da inspecio do estabelecimento

Art. 45 A juizo do SIM-Horizonte poderdo ser instituidos outros carimbos que se fizeremnecessérios.

Art. 46 Os agentes de fiscalizagdo do SIM-Horizonte fardo supervisdes e fiscalizagBesnos estabelecimentos
periodicamente e sem aviso prévio.

Art. 47 Para a carimbagem e qualquer inscricdo em carcagas e/ou produtos de origem animaldevem ser
utilizados substancias inécuas, aprovadas pelo SIM-Horizonte

CAPITULO X
DA ROTULAGEM

Art. 48 Todos os produtos de origem animal que sejam entregues ao comércio e/ou aoconsumidor
devem estar identificados por meio de rétulo.

Pardgrafo Unico - Fica a critério do SIM-Horizonte permitir para certos produtos o emprego de rétulo
sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo da inspecdo.

Art. 49 Considera-se rétulo, para efeito do artigo anterior, qualquer identificacdo impressa,litografada
ou gravada a fogo sobre matéria prima e/ou na embalagem.

Art. 50 Para efeito de identificacdo na rotulagem da classificacdo dos estabelecimentos deprodutos de
origem animal, fica determinada a seguinte nomenclatura:

I-  A-paramatadouros ou matadouros frigorificos de aves.

Il - C—para matadouros ou matadouros frigorificos de coelhos.
Il - E — para estabelecimentos industriais de produtos cirneos.
IV - L-para todos os estabelecimentos de leite e derivados.
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V- M - para todos os estabelecimentos de mel, cera de abelha e derivados.
VI- O - para todos os estabelecimentos de ovos e derivados.
VIl -P - para todos os estabelecimentos de pescados e derivados.

Art. 51 O rétulo para produtos de origem animal deve conter as seguintes informacdes:

- Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados;
Il - Nome da firma responsavel;
Il - Natureza do estabelecimento, conforme classificagdo prevista neste regulamento;
IV - Carimbo oficial da i Inspe¢do sanitdria municipal;
V- Enderego e telefone do estabelecimento;
VI - Marca comercial do produto;
VII -Data de fabrica¢io do produto;
VIl - Prazo de validade do produto ou consumir at¢;
IX - Peso liquido;
X - Composicio e forma (s) de conservagio do produto;
Xl - Ainscri¢do em destaque — “Produto de Horizonte - Estado do Cear3”;
XIl -Ainscrigdo — “Industria Brasileira”;
Xlll - Demais disposicBes legais aplicaveis.

Art. 52 Os produtos destinados a ahmentagao animal devem conter em seu rétulo a inscricdo —
“Alimentacio Animal”.

Art. 53 Os produtos nio destinados 3 alimentagdo humana ou animal devem conter em seu rétulo a
inscricdo, -“N3o Comestivel”.

Art. 54 As embalagens e peliculas destinadas a produtos de origem animal, devem seraprovadas pelo
6rgdo competente do Ministério da Salde.

Art. 55 Produtos que por sua dimens3o n3o comportem no rétulo todos os dizeres fixados pela
legislacdo vigente, as informagdes poderdo estar contidas em embalagens coletivas (caixas, latas, etc.),
higienizadas e adequadas ao produto.

Art. 56 E proibida a reutilizacio de embalagens.

CAPITULO XI
DAS INFRACOES
Art. 57 Consideram-se infracées, para os efeitos deste regulamento:
- Realizar atividades de elaboragéo/industrializagéo, fracionamento, armmento e

0 ProfoityradeHorizonte @ prefeitura horizonte
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transporte de produtos de origem animal sem inspecdo oficial;

Il - Industrializar, comercializar, armazenar ou transportar matérias-primas e produtos
alimenticios sem observar as condigbes higiénico-sanitarias estabelecidas neste
regulamento;

Il - Elaborar e comercializar produtos em desacordo com os padrdes higiénico- sanitarios,
fisico-quimicos, microbioldgicos e tecnoldgicos estabelecidos por legislagdes federal,
estadual ou municipal vigentes;

IV - Industrializar, armazenar, guardar ou comercializar matérias-primas, ingredientes ou
produtos alimenticios com data de validade vencida;

V- Transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios com data de validade
vencida, salvo aqueles acompanhados de documento que comprove a devolugio;

VI - Apresentar instalagbes, equipamentos e instrumentos de trabalho em condic¢des
inadequadas de higiene antes, durante ou apés a elaboragdo dos produtos alimenticios;

Vil -Vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operagéo que resulte na modificacdo da razdo
social e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer
modifica¢do que resulte na alteracdo do registro sem comunicar ao S.L.M.;

VIl - N&o disponibilizar o acesso ao sistema de controle de entrada e saida de produtos quando
solicitado pelo S.I.M.
IX - Utilizar rétulos ou embalagens que n3o tenham sido previamente aprovados pelo S.I.M.; e
X - Modificar embalagens ou rétulos que tenham sido previamente aprovados pelo S.I.M.;

CAPITULO XHI
DAS OBRIGACOES

Art. 58 Ficam o(s) proprietario(s) ou representante legal dos estabelecimentos de que trata opresente
Regulamento, obrigados a:

- cumprir e fazer cumprir todas as exigéncias contidas neste Regulamento;

Il - fornecer, quando for o caso, pessoal auxiliar habilitado e suficiente, para ficar a disposicdodo
SIM-Horizonte;

Il - fornecer, quando necessério ou solicitado, material adequado e suficiente para a execuc¢dodos
trabalhos de inspec3o;

IV - Nos casos em que os técnicos da inspe¢do ndo dispuserem de meio de locomocgdo para a
execugdo dos trabalhos, a empresa deverd viabilizar o transporte dos mesmos;

V - possuir responsavel técnico habilitado, quando for o €aso;

VI - acatar a todas as determinag¢des da inspecdo sanitdria, quanto ao destino dos produtos
condenados;
VIl -manter e conservar o estabelecimento em acordo com as normas deste Regulamento.

R
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Art. 59 Os casos omissos serdo resolvidos pela coordenacio do SIM-Horizonte.

CAPITULO XiI
DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 60 As empresas em funcionamento terdo o prazo maximo de 180 dias para adequarem-seaos
requisitos deste Regulamento.

Art. 61 A partir da data da publicacdo deste Regulamento, as novas empresas e aquelas que pretendam
reiniciar suas atividades deverdo atender na integra suas exigéncias, previamente ao inicio de seu
funcionamento.

Art. 62 Ainobservancia ou desobediéncia ao disposto neste Regulamento configurard infracdode natureza
sanitdria, na forma do previsto no Cédigo Sanitério.

Art. 63 O SIM-Horizonte podera divulgar as Normas Técnicas que forem expedidas,para conhecimento
das autoridades e, conforme o caso fard um comunicado direto aos drgdos envolvidos.

Art. 64 Sempre que possivel o SIM-Horizonte facilitard aos seus técnicos a realizacdo deestagios e cursos
em laboratdrios, estabelecimento ou escolas apropriadas.

Art. 65 O SIM-Horizonte promovera a mais estreita cooperag¢do com os 6rgdos congéneres, no sentido de
se obter o maximo de eficiéncia e qualidade nos trabalhos de inspe¢do sanitaria e industrial.

Art. 66 Os rétulos e carimbos que estejam em desacordo com este Regulamento somente poder3o ser
utilizados mediante autorizacdo expressa da Inspecdo Municipal.

Art. 67 Os casos omissos neste Regulamento serdo resolvidos com base no Cédigo Sanitario do Municipio
de Horizonte.

Art. 68 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposicdes em contrario.

PACO DA PREFEITURA DE HORIZONTE, 2 DE JUNHO DE 2021.
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Mareel Gomes de Karias Neto
PREFEITO DE HORIZONTE
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CERTIDAO DE PUBLICAGAO

Certificamos para os devidos fins que o DECRETO N° 053/2021, de 02 de junho
de 2021, que “ESTABELECE O REGULAMENTO GERAL DO SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL - SIM DAS METERIAS PRIMAS E DOS PRODUTOS
BENEFICIADOS DE ORIGEM ANIMAL NO MUNICIPIO DE HORIZONTE E DA
OUTRAS PROVIDENCIAS’ foi publicizado, nessa data, no atrio da Prefeitura e
no atrio da Secretaria Municipal de Planejamento e Administragéao.

Certificamos que, conforme a decisdo do STJ, em recurso especial n° 010.5232
(96/0056484/CE), nao havendo no Municipio Imprensa Oficial ou Diario Oficial,
a publicizacgao de suas Leis e Atos Administrativos pode ser feita por afixagcéo na
Prefeitura, Camara Municipal etc.

E por ser esta a expressdo da mais legitima verdade, datamos e assinamos a
presente CERTIDAO para que surta seus efeitos legais e juridicos.

Horizonte, Ceara, 02 de junho de 2021.

ﬁﬁniogs n? ati i
Chefe de Gabinet

velra

fg{}» > o o ‘/\:,\N%V
Jaime Ribeiro do Nascimento

Secretario Municipal de Planejamento e Administragéo
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