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ATA DE REUNIAO ORDINARIA DO CONSELHO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR DE HORIZONTE - CAE.
Aos trés dias do més de dezembro do ano de dois mil e vinte e um, das 08 (oito) as 11 (onze)
horas e das 13:30 (treze e trinta) s 15:30 (quinze e trinta) horas, reuniram-se no patio da
Secretaria Municipal de Educagdo de Horizonte , na Rua Baturité ne 770, os conselheiros
titulares Maria Aparecida Almeida de Paiva (presidente), Patricia Helena Cordeiro Silva, os
suplentes Francisca Risolene Fernandes, José Anilton dos Santos Macédo e Luiz Ernane Martins,
juntamente com a nutricionista Responsavel Técnica, Patricia Mara Lima de Queiroz Penaforte,
para reunido ordindria que teve como pauta: visitas as escolas e centros de educacdo infantil
da regido do Catolé e Sede. Na ocasido foram visitadas as escolas municipais de ensino
fundamental Joaquim Anténio da Silva, Maria José de Sousa, Euclidia Pereira de Azevedo, Maria
Luiza Barbosa Chaves, Dione Maria Bezerra Pessoa, e os centros de educacdo infantil Cleonice

Pires de Sousa e Francisca Ermira Kohler.

As instituicdes foram fiscalizadas quanto a estrutura fisica da cozinha (instalagdes, ambiente,
equipamentos e utensilios), higiene dos manipuladores de alimentos, recebimento,
armazenamento e produgdo de alimentos. Foi aplicada a LISTA PARA VERIFICAGAO DE BOAS
PRATICAS padrdo e apds cada visita foi elaborado um relatério de visita com os principais
pontos observados e os devidos encaminhamentos. No geral, pudemos concluir quanto a
estrutura fisica, que as instituices estdo adequadas, apenas necessitando corrigir a quest3o da
falta de telas em alguns locais, retirar armarios de madeira da cozinha (Cleonice Pires),
dimensionamento e ventilagdo dos depdsitos, além de protecao para as lampadas e ralos.
Quanto as manipuladoras de alimentos, notou-se nimero insuficiente de cozinheiras em
algumas instituicdes, impossibilitando o cumprimento do carddpio, e também a falta de
uniformes e EPIs (sapatos fechados, aventais, luvas térmicas, etc). Os diretores e cozinheiras
foram orientados quanto ao preenchimento das fichas de prateleira (inexistente em algumas
instituicdes), identificagdo dos alimentos e validade no depésito, controles de refeicdes (com
contagem dos pratos), utilizagdo das fichas técnicas (algumas cozinheiras n3o estio tendo
acesso as fichas porque os diretores nio estdo repassando) e sobre o arquivamento dos
documentos da merenda escolar. Chamamos atencdo para a necessidade de trocar o piso da
cozinha e do depésito da escola Maria Luiza, que necessita de uma reforma geral, incluindo os
banheiros, a porta do CEl Eufrazina, portas da cozinha e vestigrio da escola Geovania Albano,
dentre outras necessidades registradas em relatério, que serdo entregues a secretdria de
educagdo e para os diretores de cada instituigdo para que tomem as devidas providéncias.

Agradecendo a presenga de todos, a presidente do conselho Maria Aparecida Almeida de Paiva,
fez o encerramento das visitas, solicitando a nutricionista Patricia Mara Lima de Queiroz
Penaforte, que redigisse a presente ata, a qual apresento para que seja devidamente aprovada
e assinada pelos conselheiros presentes e por mim.
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